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,KONICKUV DVUR je znamkou rozvoje pivovaru.
Na prvnim misté dale zustava kvalita naseho piva,”

uvedl v rozhovoru pro pivni noviny Koniny Mojda Velky - sladek Pivovaru Konicek.

Mojdo, proc ses rozhodl koupit areal v centru obce
Vojkovice a nechal vzniknout Konickovu dvoru?
Soucasny areal Pivovaru Konicek jiz nedisponuje dostatkem
prostoru pro dal$i rozvoj a navyseni vyroby pivovaru, ktery
v lonském roce oslavil 10. let od zaloZeni. Snaha o uspokoje-
ni stale se zvy$ujici poptavky po vojkovickém pivu - toto se
stalo hlavnim impulsem popisované investice. Areal dispo-
nuje rozsahlymi prostory i pro pripadnou vystavbu nového
pivovaru v budoucnu.

Mou snahou je ale i obnoveni tradice a zprovoznéni byvalé
pivnice, ktera zde kdysi v arealu byvalého lihovaru a statku
fungovala, a néktefi obcané si na to jesté pamatuji. Objekt
ma za sebou radostnou a ispésnou historii, pak ale taky léta

Brezen, do Konfa vlezem
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Duben, jesté tam budem

stagnace a chatrani. Chtél bych, aby na to co
chystam nyni, nésledujici generace vzpomi-
naly zase jako na tu svétlejsi a Gspésnéjsi ¢ast
historie.

Ve dvore se toho chysta hodné. Co bys
vypichl?

Ur¢ité pivnici Ve dvore. Mala, ale stylova hos-
pudka nabidne nejen pivo z naseho pivovaru,
ale i néco dobrého do zaludku. V nové zre-
konstruované kuchyni chystame vyrobu tzv.
korytek, ktera jsou tak oblibend na riznych
oslavach a rodinnych akcich. Na objednavku
je mozné si zajistit i pe¢ené selatko a to vse od
kvalitniho regionalniho feznika.

Véfim, Ze pfedev$im maminky s détmi nebo
nase star$i spoluobcany potési i cukrdrna,
ktera bude soucasti pivnice. V nabidce cuk-
rarny nebudou chybét riznorodé pochutiny z pece lokalnich
cukrarek, k tomu se bude podavat kvalitni kava a mnozstvi
dalsich pochutin.

Kvalitni kava, kvalitni maso, zdrava vyziva... Myslis,
Ze to ma na malé vesnici $anci na uspéch?

Kdyz jsem zacal pred 10 lety varit lokalni pivo, véfilo mi
pouze malo lidi. Ma$ pravdu, Ze nékdy je problém s mistni-
permarkettim. Cena muize byt trosku vyssi, ale zdkaznik by si
mohl uvédomit, ze tfeba klobasky od Bobra, které ve dvore
budeme prodavat, jsou vyrabéné opravdu z masa. Snazime
se zdkazniky vychovavat, Ze vyrobek pak chutnd jinak a Ze se
vyplati si za néj priplatit. Tak jako za nepasterizovana a ne-
filtrovana piva. Jsou plnéjsi, hutnéjsi, kvalitnéjsi... Vnimdam,
Ze lidé radi experimentuji a vyhleddvaji poctivé potraviny
a jsou pak logicky za tuto vyssi kvalitu pripraveni zaplatit.
Vse uvedené Té jisté zaméstnava a Casové zatéZuje.
Jak se Ti nyni vafi pivo?

Stale stejné. Postupné posilujeme tym nasi pivovarské chasy
tak, aby si nase pivo udrzelo tu kvalitu a chut, na kterou si jiz
pivari zvykli. Kazdy, kdo se pohybuje v oboru pivovarnictvi,
mi da za pravdu, Ze neni jednoduché drzet stabilni a vyrovna-
nou kvalitu piva. Jde totiZ o zivy proces, ktery nelze na dalku
fidit pocitaci. Konecny vysledek zavisi na profesionalnim pri-
stupu kazdého zaméstnance ve vyrobé piva. V nasem pivova-
ru neni misto pro stereotyp. Nutnosti je kazdodenni priprava
a kontrola vyrobnich postupt.

Diilezité Konoterminy
3. 6. Konickav den
16. 9. Tocko Kapp

Jarni speciaLy Pivovaru Konicex:
Op 13. puBna VeLikonocni (16 %, polotmavy)

Op 27. puBna CmeLak (12 %, svétly, medovy le7ak)

Op 11. kvéTna KoByLa (15 %, tmavy)

Op 12. kvéTna BéLous WeissBier (12 %, pSenicny)

Op 1. cervna RyzLeRr - RabLeRr (7 %, ovocny)

Op 3. ¢ervna CmeLak (12 %, svétly, medovy le7ak)

Otevreli jsme pro Vas
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Z minipivovaru pivovar

P Hostinsti a jednotlivi odbératelé piva z Pivovaru Koni¢ek
nedavno zaznamenali zvySeni ceny naSeho chmelového
moku. Divod této upravy souvisi s jednou zasadni skutec-
nosti. Konicek patfil deset let mezi tzv. minipivovary. Byt
soucasti této skupiny s sebou nese nékolik vyhod a jednou
z nich jsou i danové ulevy, resp. nizsi spotrebni dan (viz za-
kon o spotfebnich danigh 353/2003 Sb.). Vypocet spotrebni
dané se déli podle ro¢ni kapacity vyroby dle paragrafu 85 jiz
zminovaného zakona o spottebni dani.

Novd rampa pivovaru ve dvore

Ta se pocita v K¢/hl za kazdé celé procento extraktu ptivodni
mladiny. Pokud tfeba vyrabite max. 200 litrt piva ro¢né pro
vlastni spotfebu, pro potieby ¢lent rodiny a osob blizkych
za podminky, Ze nedojde k jeho prodeji, pattite mezi tzv. ho-
mebrewer a jste zcela osvobozen od spottebni dané. Pokud
vyrabite do 10 tisic hl/rok pak dan predstavuje 16 K¢/hl za ka-
zdé procento extraktu ptivodni mladiny. To byl az doposud
ptipad Pivovaru Konicek. Vzhledem k tomu, Ze poptavka
po nasem pivu stdle vyrazné roste a vyroba presahla 10 tisic
hektolitrti, spada pivovar nové do jiné kategorie a spotfebni
dan je vy$s$i nez doposud.

Vydej piva na komfortnéjsim misté

Zakon taktéz uklada tém, kteri pivo prodavaji, ztidit sklad
oddéleny od vyroby. Vzhledem k postupné vycerpané ka-
pacité skladovani v aredlu ptivodniho Pivovaru Konicek
byl sklad premistén do vhodnéjsich a rozsahlejsich prostor
v Konickové dvore. To je tedy divod toho, ze vydej piva
v KEG, PET i v lahvich se premistil a probiha jiz vyhradné
na tomto novém misté, které disponuje i dostatecnymi par-
kovacimi kapacitami.

Nové skladovaci prostory v Konickovém dvore
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K nam nezabloudite

P Konickiav dvir (Cil) se nachazi cca kilometr od Pivova-
ru Konicek (Start), ktery vSichni dobre znate. Jednoduse
se k nému dostanete po staré cesté z Frydku-Mistku, pres
Dobrou, dale na Cesky Tésin nebo Ttinec. Aredl se nachd-
zi hned u silnice, je dobre viditelny a disponuje dostat-
kem mista pro parkovani.
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Pro pivo do Konotéky

) Prvni biezen 2017 se zapiSe do historie Pivovaru Koni-
¢ek, véfime, zlatym pismem. Prvnim zakaznikem byl par
minut po 8 hodiné pan Radek z vecerky v Ceském Té$iné,
ktery se vybavil desitkami PETek. Novéa vydejna piva je
oteviena od pondéli do patku od 7.30 do 17 hodin, v so-
botu od 9 do 12 hodin. V nedéli je zavieno.

v oAl e
Jednoduchy navod k nakupu piva
A) Pokud si jdete koupit KEG, PET nebo basu lahvového
piva a nevracite pouzité, pak nejdrive vstupte do krasné
a nové KONOTEKY. Tam realizujete objednévku a po za-
placeni obdrzite doklad, se kterym putjdete na rampu do
dvora, kde vam bude pivovarskou chasou vydano poza-
dované mnozstvi.

B) Pokud ale soucasné s nakupem i vracite KEG nebo la-
hve, musite nejdfive na rampu, kde vratite pouzité a zis-
kéte doklad. S tim pak ptijde do KONOTEKY, kde Vam
bude zéloha za KEG nebo lahve vracena nebo odectena
z nové objednavky.

Potraviny trochu jinak

) V utery 7. biezna 2017 byla v Koni¢kové dvore
(budova byvalého lihovaru R. Glesinger) otevie-
na rekonstruovana prodejna zakladnich potra-
vin. Obchod je otevieny od pondéli do patku od
7.00 do 17 hodin a v sobotu od 7.00 do 12 hodin.
Ve stylové a zbrusu nové prodejné najdete za-
kladni potraviny a zeleninu predev$im od regio-
nalnich dodavateli, vzdy Cerstvé pecivo, nechy-
bi zédkladni drogistické zbozi, ale i vychytavky.
Novinkou je prodej provéreného sudového vina,
pro labuzniky pak bude k dispozici kvalitni vina
od Antonina Koni¢ka ze Znojma. Samoziejmé
nemiize chybét vychlazené lahvové pivecko od

Konicka. V potravinach si mizete koupit i pe¢ivo od lokalnich pekar. Chleba je od pekare Addmka z Dolnich Domaslavic, k dis-
pozici je i Zermanicky chléb nebo chléb od Varika z Dobré. Lahtidkou je pak kvaskovy chléb. Sladké pecivo (koblizky a podobné)
je z ,dilny* pekarny Elisky Zrzavé z Dobratic. Kontakt na potraviny a feznictvi: 731 377 764.

Masné vyrobky
vyrobené z masa

D Reznictvi a uzenafstvi U Bobra bude do
Konickova dvora dodavat cely sviij sortiment
masnych vyrobktl. Rodinné reznictvi s krat-
kou tradici, ale cerpajici z tradicnich receptur
z dob, kdy jesté nikdo nevédél, jakym smérem
se masny pramysl vyda, vyrabi Cisté z masa
a koreni. Nepridava do masa chemické latky,
které umi navazat vodu, zvyraznit chut a o$a-
lit tak konzumenta. Pro Konickav dviir bude
feznictvi pripravovat specialni produkty, které
ptjdou ruku v ruce s pivni tématikou. Tesit se

ta mtzete napfiklad na Sunku, kterd bude pecena se zkaramelizovanou sladinou. Zajimavosti je to, ze v zadni ¢asti Konickova

dvora se budou masné vyrobky v dohledné dobé i vyrabét.

Historie pivnice pomalu oziva
) K posezeni u dobrého piva, k rychlému nasyceni se jed-
noduchym ale chutnym a kvalitnim jidlem, k pfijemnému
poklabosenisprateli... KtomuvSemumiize slouzit pivnice
Ve Dvore®. Ve stylové pivnici s pivodnimi klenbami si
budete moci pochutnat na tfech druzich piva z Pivova-
ru Konicek a tésit se mizete i na specialy, které jsou na
fadé v Pivnim menu. K pivu si mizete dat i néco na zub.
Naptiklad kyselici s uzenym, klobasy, tlacenku a dalsi
pochutiny. Pivnice pojme cca 34 mist a v sobotu je moz-
né pivnici rezervovat pro soukromou akci. Objednat si
k tomu v§emu budete moci naptiklad korytko.

Zidé, likéry, kravin...

) Prvni zminka o zfizeni hospody v aredlu nynéj$iho Ko-
nickova dvora u brodu na brehu ricky Holcziny je z roku
1798. V zaznamech Statniho archivu v Opavé z roku 1820
je jiz budova vedena pod ¢islem 49 jako panska hospoda
Wirthaus (Hostinec). Prichod zidovské rodiny Glesinge-
ri do Vojkovic neni pfesné znam, ale odhaduje se, Ze to
bylo nékdy v roce 1840. Vyroba lihu zacala, podle zapisu
Obchodni komory v Opavé, 2. listopadu 1864. Prosluly
byl predevsim likér Vojkovska horka, ktery sestaval z 53
bylin a svého casu patfil k uznavanym Zalude¢nim liké-
rim. V lihovaru se vSak vyrabély dalsi desitky likérd, na-
ptiklad Chochmes (viz etiketa).
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| B.GLESINGER FILS,VOJKOVICE prés FRYDEK
§ _ GRANDE DISTILLERIE OE LIQUEURS SURFINES

Vyroba lihu byla zastavena v roce 1948, definitivni te¢kou
byl pak rok 1952, kdy byla budova prestavéna na kravin.
Novodoba historie objektu se zacala psat po roce 1989, kdy
zde zacala pusobit zemédélska firma TOZOS. Ta zde zfidi-
la jatka. V pribéhu let se dal$im majitelem objektu stala
firma Tésinské jatky. V listopadu 2016 koupil objekt s pri-
lehlymi parcelami majitel Pivovaru Koni¢ek Mojmir Velky.
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. pivnice - cukrarna

Pivo od Konicka,
vino od Konicka

) Hostinec U Konicka rozsitil svijj sortiment o kvalitni
vino z Vinafstvi Antonina Konicka - Celaria. Kvalitni
vino od Konicka je k mani i v potravinach Konickova
dvora. Na logu firmy je napsano ,Vino je nas konicek®
a na kvalité vina je to jednoznac¢né znat. K vybornému
jidlu si tak ti, ktefi vice nez pivu holduji vinu a hledaji
nahradu za ,.eurovina“ ze supermarketd, budou moci do-
prat opravdovy zazitek — vino ,,od Konicka® ,,Snazim se
do biodynamickych procesti zasahovat minimélné a po-
nechavam prirodni podoby vina,“ fekl majitel vinafstvi
Antonin Konic¢ek. Na obchodni misi a exkurzi do Po-
pic (¢ast Znojma) vyrazil Slavek Velky, Rosta Lycka (na
snimku s Antoninem Konickem - uprostred).
B

Kralovstvi cukru, kavy...

P V ramci navstévy Konickova dvora budete moci na-
vstivit utulnou cukrarnu. Vchod bude ptes pivnici a ty,
které vice nez chut piva zlaka vyborna kava, ¢aj nebo
cukrafské vyrobky, se mohou tésit na mnohdy unikat-
ni dobroty. Treba pravé vybornou kavu. Ta bude po-
ddvana tradi¢né i v mlé¢nych variantdch. Pouzivaji se
po domacku prazena zrna od dodavatele z Chebu.. Pro
ty, ktefi maji pocit, Ze by potfebovali zhubnout, bude
k dispozici zelena kava na zrychleni metabolismu. Ke
kavé ¢i vybornému caji si mizete koupit domaci cuk-
rarskou klasiku nebo i netradi¢ni dorty, zakusky a per-
niky na zakdzku vyrabéné mnohdy i z pivnich surovin.
V nabidce naleznete i cokolady ¢i luxusni bonboniery
(naptiklad z chmele), pro slavnostni prilezitosti. Pro
due, zmrzlinové pohary a palacinky. Navstévnici ochut-
naji i zakusek, ktery jinde nemaji - takzvany Konicktv
sladovnik, v némz najdete jednu ze zakladnich surovin
pro vyrobu piva. Konkrétné ptjde o zakusek slazeny
sladinou, ktera vznika pfi vyrobé piva Grosak. V pla-
nu je i slany dort, do kterého bude pridavano pivo od
Konicka. Jednim z dodavateli bude CARLA - cesky vy-
robce ¢okolady jiz od roku 1992 ze Dvora Kralové nad
Labem.

@%eviéme 12 dubna v 9 bod inl!!

KONOKONTAKTY A KONOCASY

KONOTEKA

(prodej piva, originalni kosmetiky a suvenyri): 604 483 044
pondéli az patek od 7:30 do 17:00 hodin,

sobota od 9 do 12 hodin. Nedéle: zavteno.

POTRAVINY A REZNICTVi: 731 377 764
Pondéli az patek od 7:00 do 17:00 hodin,
sobota od 7:00 do 12:00 hodin. Nedéle: zavieno.

PIVNICE VE DVORE, CUKRARNA (+ KORYTKA): 737 046 749
Po, ut, ¢t od 9 do 17 hodin

St 0d 9 do 22 hodin

P4 0d 9 do 23 hodin

So od 9 do 21 (dle rezervace)
Ne od 14 do 20 hodin

VYROBA PIVA (OBCHODNI ODDELENI): 736 243 059

rv ° ’ v ’
Konickovo vtipné obleceni
) Mimo originalni pivni kosmetiku, kterd je vyrobend s vyuzitim
surovin pro vyrobu koni¢kového piva, si v Konotéce ,Ve dvore mii-
Zete koupit i originalni oble¢eni. Tricka, spodni pradlo, kratasy, mi-
kiny a dalsi odévy jsou doplnény vtipnymi motivy s pivni tématikou.
Kresby na stfihové zdaftilych odévech jsou praci nasich kamarada
Romana Bystficana a Pavly Lipowczan. Za kvalitu latky a potisku
pak ruci spole¢nost Luxury Shops z Ttince. ,,Prace na této zakdzce
mé velmi bavila, a to nejen diky zlatavému moku, ke kterému se to
vSe vaze. Mohu Fici, Ze se jedna snad o nejvtipnéjsi zakazku, kterou
jsme doposud vyrabéli,” tikd Tom4s Surldk, jednatel Luxury Shops.
Napriklad tricka budou z organické bavlny, ktera je nejen velmi
prijemnad, ale predevsim ,eco-friendly* ¢ili ekologicky nezavadna.
Kvalitni stfih i zpracovani obleceni je vhodné pro bézné noseni.
»Planujeme vytvoreni vice kolekci
v roce tak, abychom dostali ak-
tudlnim trendm v pivnim sve-
té. Casem bychom se radi pti-
blizili sezénnim specidliim,*
naznatuje plény T. Surldk
a dodava: ,Nejlépe se mi
motivy vytvafi u Vranika,
kterého jsem si ze sorti-
mentu piv oblibil nejvice.”

Nosovické zeli se furt slape

P Proslulé, ale hlavné vyborné a zdravé. To je NoSovické zeli, které
bude do Konickova dvora doddvat Zemédélské druzstvo vlastni-
kit No3ovice. Baleni bude piilkilové. Podle Zdetika Skoly, predsedy
predstavenstva druzstva, je jejich zeli ve srovnani s jinym kyselejsi,
pikantnéjsi a ostfejsi chuti, coz je dano jednak ptidou, jednak po-
pfi vyrobé. Jednou z hlavnich slozek s priznivymi ucinky na lidské
zdravi je kyselina mlé¢na. Pri kvaSeni zeli se tvori tzv. izotiokya-
naty, tedy latky, které maji silné protirakovinné ucinky. Nosovické
zemédélské druzstvo bude do Konickova dvora doddvat i mistné
péstované brambory v baleni 10 a 25 kg.

Soucasti pripravy je i tradicni zptsob oddélovani zeli a vody. V ob-
fich kadich ¢i sudech se zeli Slape, a to za pouziti lidské sily, resp.
nohou. Zeli samoziejmé Slapou mlada a sympaticka dévcata, ale ni-
koliv bos, ale s vyuzitim hygienicky schvalenych gumaki.

A ted'sul... Pivni
Nééééé! o suvenyry
Koreni! TR 5 ) V Konotéce je mozné koupit ne-

jen pivo, ale treba i originalni pivni
kosmetiku, Konickovy limonady ci
netradi¢ni darky. Sbératelé podtackd
a priveska ke klicim oceni zdarily
podtacek a drevény privések s logem
Pivovaru Konicek. K suvenyrtim mu-
Zeme prirfadit i originalni nosic¢ na lahvova piva. Jdete na
kratkou navstévu ke znamému nebo sousedovi? Dre vas
manzel na poli nebo v lese jako kin a chcete mu prinést
obcerstveni? Nevéahejte a vyuzijte k tomu urceny krasny
a propracovany dfevény nosi¢ na Ctyfi lahvace piva z Pi-
vovaru Konicek. Ti, ktefi maji smysl pro humor, mohou
koupit tricko, mikinu nebo spodni pradlo s vtipnymi mo-
tivy a hlaskami.

P Kdyz si v Konickové dvo-
fe prijedete pro nase pivo
a k tomu si tfeba prikou-
pite na vikendové grilovani
vyborné maso od Bobra,
pak si k nému muzete po-
ridit i originalni koreni. To
bude pfipravovat spolec-
nost Jaroslav Kostera, J.LK.FOOD s.r.0. Pjjde napf. kofeni
pro marinovana zebirka. ,,Patentové chranény*“ Konickiv
recept zni: Smichejte kofeni s cernym pivem, pridejte
trochu cesneku a na tfi hodiny nalozte Zebirka. Pak gri-
lujte, ochutnejte, radujte se...

Info pro vinotéky a hospodské: Vycepni plyny na rampeé
p Na rampé pivovaru Koni¢ek v Konickovém
dvore je mozné si koupit plyny pro ¢epovani Jak vybrat nej
vina (¢isty dusik) ¢ipiva (80 % dusik, 20 % COz). n ———

Pozor! 15litrova lahev od nas pouze za 484 K¢! -

vhodnéjsi plyn
Pro Vase napt




Pameétnici vzpominaji na lihovar, statek a hostinec -
cistota, poradek a v hostinci akce az do rana

) Moc jsem se na setkani s tfemi obc¢any Vojkovic, ktefi uz néco pamatuji, té$il. Marie Klimankova, Marie Voznicova a Jaroslav Struhal maji k byvalé likérce a statku stale co Fici.
Dobre jsem udélal, Ze jsem je spojil dohromady. U pivecka z Pivovaru Konicek se totiz krasné doplnovali a jak tak vzpominali, tak prichazeli na nové a nové prihody.

Zleva Marie Klimankovd, Jaroslav Struhal a Marie Voznicovd

VZPOMINKY NA KAMARADKU DORY

Jednou z téch, které si stale je$té dobre pamatuji na liho-
var je Marie Voznicova. Ta byla v 30. letech minulého stoleti
totiz velkou kamaradkou vnucky tehdejsiho najemce liho-
varu a statku Maxe Jokla. ,,Moje kamaradka se jmenovala
Dory Altmannova. Dali jsme se dohromady i proto, Ze jsem
bydlela hned vedle statku — v domé, ktery nyni patfi panu
Jandlovi, 1ka a dodava: ,,Pamatuji si, jak byl dvir krasny,
dlazba byla kamenna, vSude bylo neskutecné cisto a lidé se
méli u zida Jokla vcelku dobre. Tfeba pomerance nebo ba-
nany byly tehdy vzacnosti a my jsme je mély. Nosila nam je
maminka kamaradky Dory.“ Jeji slova dopliuje Marie Kli-
mankova, ktera se s Dory taktéz znala. ,,Mohli jsme se volné
pohybovat po lihovaru, $mejdili jsme v mistnostech. Cistota
a poradek byly vidét na kazdém kroku.

Taky tady bylo piskovisté s barevnymi formi¢kami, coZ ne-
bylo tehdy béznou atrakci pro déti. Piskovisté se nachazelo
v mistech, kde pak byla dlouhou dobu stanice pro auta na
plyn. Na dvore panoval velky ruch. Tridily se zde tfeba bram-
bory. A Marie Voznicova doplnuje: ,,Pamatuji si i tatinka ka-
maradky Dory. Pan Altmann kazdé rano vyjizdél ze staje na
velkém bilém koni a projizdél cely statek, polnosti a lihovar
a kontroloval, zda vSe klape. Byl to navic velky elegan.*

Otec Marie Klimankové byl v lihovaru zaméstnan jako $afar
a organizoval praci. Mél na starosti i dovoz zaméstnancii do
a ze statku. ,,Jednou se mu vsak splasili koné a utrpél uraz.
Zaméstnavatel, zid Jokl, na néj vSak nezanevrel a pronajal
mu pivnici. Po ném zde pracovala moje maminka a pak,
po valce, jsem roli hostinské prevzala ja se svym manzelem
Karlem,“ ikd M. Klimankova.

V lihovaru délali predev§im mistni lidé. ,Max Jokl byl pris-
ny, ale uznaly $éf. Nosil takovy ten zidovsky klobouk. Vyba-
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Struhal, sméje se Marie Voznicova. Jiz jeho predchidce
a zakladatel lihovaru, Rudolf Glesinger, se k tém, ktefi se
k praci uméli postavit celem, choval velice uznale. ,Vzpo-

Jitt Sikula, syn posledniho vojkovického lihovarnika, sleduje prdci
Mojmira Velkého od zacdtku a moc mu fandi

p Od roku 1937 pracoval v lihovaru Rudolf Glesinger vy-
borny a uznavany lihovarnik Frantigek Sikula. Byl to pravé
on, ktery pripravoval pro Rudolfa Sladkovského lih pro na-
sledné michdni bylin a ingredienci pro Vojkovskou horkou
a dalsi vojkovické likéry. V té dobé patfil statek zidovské ro-
diné Maxe a Alexe Jokld, protoze zakladatel lihovaru Rudolf
Glesinger dobre vyhodnotil nebezpeci, které se rodilo v N¢-

mindm si z vypravéni moji ma-
minky, jak mij otec Linossi (ktery
v lihovaru pracoval jako stavebnik
a kamenik) dostal pfimo od pana
Glesingera navic k penéztim i malé
selatko. A takto odménoval viech-
ny své nejlepsi zaméstnance,“ fika
M. Voznicova.

V HOSPODE

SPALI VOJACI

Rodina zida Jokla bohuzel nedo-
padla dobfe. Jen nékolika z nich se
podarilo utéci pred Nacisty a zvér-
stvy II. svétové valky. ,Nase kama-
radka Dory Altmannova méla Stés-
ti a prezila. Dory se ve Vojkovicich
jednou ukazala, a to hned po valce. Pamatuji si, Ze byla ob-
lecena ve vojenské uniformé, vzpomind pani Klimankova.

S Némci, ktet{ plisobili ve Vojkovicich, se dalo dohodnout.
»Meéli jsme $tésti na inteligentni a kultivované Némce. Pri-
virali o¢i napiiklad nad pasovanim rtizného zbozi a koralky
pres hranice do Polska, dokonce nechali na pokoji i vojen-
ské zbéhy nebo obcany cizich statt, napriklad Italy. Ti se
zde po prvni svétové valce usadili a zalozili rodiny. Nékteri
z nich pak méli jit za II. svétové valky bojovat na frontu...,*
vzpomina se slzou na krajicku si M. Voznicova, které se diky
tomuto ,,laxnimu pfistupu“ Némcti zachranil i jeji bratr Vik-
tor Linossi.

V dobé II. svétové valky nasli nékteri némecti vojaci mis-
to v hospod¢, kde prespavali na slamé. ,Vzpominam si, jak
tady prisli na konci valky Sovéti. Urazili dlouhou cestu.
Z radosti vtrhli do likérky a v domnéni, Ze piji néjaky likér,
se napili tzv. trestu, coz byly pfisady do alkoholu. Ti co se
priotravili a bylo jim $patné, dopadli zle. Jejich velitelé je na
druhy den zastfelili,“ vzpomina M. Klimankova.

Pohled na lihovar a statek z pocdtku 20. stoleti

HOSPODA JAKO PASERACKE DOUPE

A PAK JIDELNA

Hospoda ve Vojkovicich byla i po valce velice oblibena, po-
sezeni zde naslo 40 hostd, sedélo a zpivalo se mnohdy az do

rana. ,Chlapi byli velice rozjeti. Vsak si mé taky mtj man-
zel Karel musel hlidat a radéji si pro mé do hospody cho-
dil,“ sméje se M. Klimankova a dopliuje: ,Vzpominam, ze
se v hospodé treba délaly tzv. Skubacky pefi. Sesla se témér
cela vesnice.*

Vojkovska horka se zde mohla vyrabét az do roku 1952.
Tehdy likérka ale definitivné ukondéila provoz a stal se z ni
kravin. ,,Po ukonceni provozu lihovaru jsme do pivnice vo-
zili koralku z Vizovic. Razné zbozi se paSovalo pres hranice
i nadale po vélce a hospoda se stala takovou neoficidlni pa-
$erdckou boudou, vzpomina.

Marie Klimankova vlastné byla posledni servirkou v pivni-
ci, ktera byla soucasti byvalého lihovaru Rudolf Glesinger.
Koncem padesatych let totiz odevzdala klice od tehdy velice
oblibeného mista setkavani ob¢anti novému provozovateli —
spravci jidelny pro zameéstnance statniho statku.

NA SVATBE SE SESLO 100 HOSTU

Nad stavajicimi prostory potravin, reznictvi a hostince
bydlel Jaroslav Struhal. Jeden z nejstarSich stale aktivnich
ridict autobusové dopravy v regionu. Jeho otec se na statek
nastéhoval par let po valce a od roku 1956 zde ptisobil jako
nuceny spravce znarodnéného majetku. ,Vzpominam, Ze
v pivnici pod nami bylo hodné veselo. Jednou treba prije-
li kocovni cikani. Postavili si tabor vedle dne$ni kaplicky
a do hospody casto chodili. Bylo tady veselo, hrali na hou-
sle, zpivali,“ fika. Velka slava se zde napriklad odehrila,
kdyz se v obci zaved] elektricky proud.

Jaroslav Struhal byl navic zfejmé jednim z poslednich,
ktery mél to Stésti a mohl ochutnat opravdu originalni
likér, a to pfimo od pana Sladkovského. Stalo se tak na
jeho svatbé v roce 1970, ktera se konala pravé v hostinci
ve dvore, resp. tehdy jiz v jidelné statku. ,,SeSlo se nds tam
tehdy témér sto,“ vzpomina Jarda Struhal a dodava: ,,Pan
Sladkovsky v lihovaru Rudolfa Glesingera pusobil dlouhd
léta a mél na starosti michani bylin a ingredienci pro vy-
robu nejen proslulé Vojkovské hotké, ale dalsich desitek
ruznych likérd. ,Byl jednim z mala, ktery znal recept na
Vojkovskou hotkou. Lih mu tehdy ptipravoval pan Sikula.
Ja jsem musel rychle sehnat Spyrytus. Pan Sladkovsky mi
pak na mou svatbu udélal originalni Visnovku. Jesté nyni
si vzpomindm, jak byli svatebni hosté spokojeni, fika Jar-
da Struhal.

Rok poté mél v byvalém hostinci svatbu jesté pan Blahu-
ta. Postupem casu se z jidelny stal sklad vSeho mozného,
dokonce i uhli. Trochu do porddku se prostory dostaly az
po ,sametové revoluci®, kdy zde ptisobila naptiklad kadei-
nice. ,Rada bych se jesté do hospody podivala, véfim, Ze
se zachovaly ty nadherné klenby. Tésim se taky i na no-
vou cukrarnu, na riizné dobroty a na dobré vinko, tési se
Marie Klimankova. ,,Ocenuji, Ze se areal byvalého statku
zvelebi. Nova fasada déd centru obce $mrnc, byla to dlouhd
léta ostuda,“ dodava Jarda Struhal.

Lih pro likéry vyrabél Sikula

mecku a jiz v roce 1932 prozietelné opustil se svou rodinou
Evropu a usadil se v palestinském meésté Haifa.

»Muj otec pochazi ze Stfiteze (okr. Nové mésto na Mora-
vé). Nez se vyucil lihovarnikem, byl dva roky na praxi v li-
hovaru v Dolni Rozince. Az pak mohl nastoupit na tehdy
velice prestizni $kolu v Némeckém Brodu (nyni Havlickové
Brodu),“ vzpomind na svého otce Jifi Sikula, velky mi-
lovnik piva od Konicka, a dodava: ,,Mij otec po vyuceni
pracoval opét v Druzstevnim lihovaru Dolni Rozinka, pak
se stal dilovedoucim v zemédélském lihovaru Leopolda
Steina v Novych Dvorech, dilovedoucim v lihovaru Byst-
fice nad Pernstejnem, nasledné se stal spravcem v druz-
stevnim lihovaru Horni Sukolom u Uni¢ova. Dilovedoucim
v likérce Rudolf Glesinger byl az do roku 1944. V prosin-
ci byl totiz ,prevelen do nedalekého Vratimova, kde mél
jako ,,Facharbeiter zahdjit vyrobu lihu v mistni celuldzce.
Lih mél slouzit i jako palivo pro potreby némecké vojenské
techniky. K dostavbé lihovaru jiz nedoslo, protoze fronta
jiz byla blizko. Po valce se jmenovacim dekretem Okres-
niho narodniho vyboru ve Frydku z 28. Cervna 1945 stal
na nékolik mésict spravcem v likérové tovarné ve Vojko-
vicich. Nasledné se spravcem stal Jaroslav Klvana. O dva
roky pozdéji se se svou rodinou odstéhoval do Vratimova.
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FrantiSek Sikula Zil aZ do roku 2001 a jako jeden z mala znal
a pisemné zaznamenal recepty a presné slozeni ingredienci na
rizné vojkovické likéry. At jiz 3lo o Vishovku, Karpétka, Slon-
zak a dalsi. ,,...AZ na Vojkovskou hotkou. K pripravé tohoto
likéru, resp. k presnému davkovani, ani zidovska rodina a ani
pan Sladkovsky totiz nikoho nepoustéli, fika J. Sikula. Jak dale
uvadi, velka cast bylin pochazi z Podbeskydi, ale mnohé se
v Cesku viibec nepéstovaly a dovazely z Ameriky nebo z Alp.
Do Vojkovské horkeé se treba pridavaly suSené nezralé pome-
rance, coz byl takovy zarodek velikosti tfesné. V 15 litrech lihu
se rozpoustelo 275 gramii riiznych smési bylin. Podle toho, co si
z vypraveni svého otce pamatuje, se lih ve Vojkovicich vyrabel
z brambor. ,,Nebylo to nic vyjimecného. Kazdy vétsi statek mel
svtjj vlastni maly lihovar. Prebytky brambor se nezaoravaly, ale
vyuzily,“ vzpomina na zazitky svého otce.
Jiti Sikula pravidelné chodi do Koni¢ka se svou Zenou. Chut-
naji jim predevsim specialy. ,Mam chalupu v Dobraticich
a od zacatku sleduji Mojmira a jeho snazeni. Na dohled od
pivovaru Radegast a v konzervativhim regionu se mu po-
darilo varit velmi dobte pitelné pivo. Byli jsme zvédavi, co
ten kluk vari. I kdyz mam néjakeé roky, chtél jsem to zkusit
a nelituji mého prechodu z doposud béznych piv na pivo od
Konicka,“ dodava J. Sikula.



