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Minipivovarek Konovarek — Konickuv pivni darek
P V prubéhu kvétna 2018 zahdjil v aredlu Konickova dvora ve Vojkovicich ¢innost novy
MINIPIVOVAREK KONOVAREK. Pivovarnickytrhjeviceavice tvrdsi, hustéjsi, preplnénéjsi. .

Je pravda, Ze pocty pivo-
vard stale rostou. V dobég,
kdy jsem zacinal, tady bylo
cca 30 minipivovard, nyni
je to zhruba 500. Konova-
rek bude minipivovarem,
ktery bude vyjmecny i tim,
ze zde budeme vyvijet nové
pivnich receptury vSech pivnich sméri - ¢ili od klasického lezaku
aZ po napt. Belgické styly, silné portry ¢i stauty. Chceme zde varit
piva, kterd budou lidem chutnat a kterd se pak ptipadné zaradi
do vyroby na velké varné Pivovaru Konicek. U nds se prosté za-
kaznici nebudou ,,pivné nudit*. Nové typy piv budou k prodeji v
omezenych $arzich a je tak zapotiebi si pohlidat datum prodeje
a vcas si koupit jedine¢nou $arzi piva, kterou nikde nesezenete!
V Konovarku, jehoz technologie je prakticky ptivodni z Pivovaru
Konicek, budeme varit nékolik nasich exkluzivnich piv a speciald,
ale nabidneme zdjemcim moznost uvarit si své vlastni originalni
a jedine¢né pivo!

Moznost vafeni piva ale neni nic nového...

To je pravda, ale jen ¢aste¢né. U nas nebudou zdjemci pouze
zatazeni na par hodin do technologie vyroby ,néjakého” pi-
vovaru. Recepturu piva si zdkaznik vytvoti sim. Dohled nad
vlastnim varenim bude zajistén sladkem nebo podsladkem
Pivovaru Konicek, tedy lidmi s bohatymi odbornymi zkuse-
nostmi vareni piva.

Proc¢ si se k tomu rozhodl? Odpovidd Mojmir Velky - slidek nového minipivovarku.

Do ceho si pak budou moci zdjemci pivo stocit?

Souddsti vstupnich konzultaci bude i specifikace ,,baleni, ¢ili
kolik litrt piva bude stoceno do suda 15, 30 a 50 1, 51 Kono-
soudkd, PET ¢i lahvi a kolik pak do kartonového nosice. Na
zakladé konzultaci bude vypocitana vyslednd cena. Doporu-
¢ujeme realizovat
konzultaéni den“
nejpozdéji 6 tydnt
pred zahajenim va-
feni piva.

Cena je umérnd
tomu, Ze si pivat vy-
robi své vlastni pivo,
zvoli si stupriovitost
a ingredience, sam
si vymysli nazev, schvali etiketu... Garantuji nejen skvélou zaba-
vu a neopakovatelny zazitek, ale taky to, Ze piva vyrobena v Kono-
varku zajisti u pivait a u téch, kteri ziskaji jeho originalni darek,
vizdy ten spravny splavek.

A jak dlouho to vse vlastné trva?

Doba vlastniho vareni ve varné trva sice jen cca 8 hodin, ale
ptipravy a technologicky postup ndm veli, Ze vafeni piva je
potieba zahdjit cca 40 dnil pied terminem baleni a expedice
z Minipivovarku Konovarek.

Vice informaci najdete na
www.konickuv-dvur/minipivovarek-konovarek.cz
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Konickovy masové vyrobky se poprve predstavily

) Vice nez tisicovka lidi pfisla v sobotu 24. bfezna 2018 do Konickova dvora na premiérovy Velikono¢ni jarmark. Akce
se konala u pfileZitosti zahajeni provozu Reznictvi a uzenafstvi Konicek. O masové vyrobky, které neobsahuji chemicka
dochucovadla a zvyraznovace chuti, chemicka barviva a glutamaty a které se vyrabéji v novych a modernich prostorach
primo v arealu dvora, byl nebyvaly zajem. U velkého cerveného stanu se po celou dobu konani jarmarku tvorily dlouhé
fady zvédavci a milovniki kvalitniho jidla. Ti se zajimali nejen o sloZzeni masovych vyrobki, ale méli zajem i o odborné
rady a doporuceni, ke které prilezitosti a jaky druh vyrobki pouzit. Zajimavosti je napfiklad to, Ze mimo jitrnic a jelit jsou
vSechny Konickovy masné vyrobky bezlepkové. Veskery sortiment se vyrabi kazdy tyden Cerstvy a miZete si tak kdykoliv
dojit pro nové vyrobky. Spolu se soudkem piva si tak muzZete na svou grilovaci party priprat i néco chutného na zub.

KLOBASA PACHOLEK - vepfov4, bez hovéziho masa,
s vy$sim obsahem tuku, hodi se vyborné na grilovani, kape do
ohné a vytvari typickou viini.

SUNKOVA KLOBASA - je vyrobena z velice libové veptové
kyty a hovéziho masa (20 %). Doporucujeme uvafit nebo po si
dat jen tak po studenu. Tato klobasa by na grilu byla sucha.
KLOBASA S PIVNIM SYREM - syr je pokrajeny na kosti¢-
ky a vmichava se do smési na klobasy. Jde o tradi¢ni Jaro$ovsky
pivni syr. Klobésa se idedlné hodi k pivu.

HOVEZI KLOBASA - ze 100 % z hovéziho masa, opracova-
ny krk. Klobésa je vhodnd naptiklad k ¢ervenému vinu. Vybor-
na je ke konzumaci jak za tepla, tak studena.

BILA GRILOVACI KLOBASA - vhodn4 na gril. Nasi feznici
do ni budou dévat riizné bylinky podle dostupnosti a éerstvosti.
Byliny pak zvyrazni hut.

SPEKACEK - pro vyrobu pouito hovézi a vepfové maso,
htbetni sadlo. Spekacek je ruéné vézany, vhodny ptimo na ,,pa-
tyk“ a ohen.

TENKY PAREK - hrubozrny tenky parek je vyrobeny z vep-
fového masa — ve skopovém sttevé. Je vhodny pro déti — idedlné
v podobé parku v rohliku. Idedlné zavatit vodu, vypnout, hodit
parky a priklopit. Po ,nafouknuti“ se mizZe jiz ptedem tepelné
upraveny parek jist.

UZENE MASO - vyrobené bez nastiiku (na sucho nalozené)
zkyty nebo krkovice. Do masa se neptidava voda. Idedlni po stu-
denu k pivu, ke koralce, na chleba s hot¢ici. Staci jen ohtat jako
knedliky na pare a podévat (maso je uz tepelné opracované).
SVICKOVA SEKANA - jde o klasicky mleté maso s vejcem
a kofenim, motané v branici a nasledné pecené. Neptidavame
strouhanku.

BUCKOVA ROLADA - biikové plato plnéné smési svickové
sekané a doplnéné sterilizovanou zeleninou. Tato smés se pak pece.
TLACENKA - vyrabime pouze a jen z plecka (nikoliv z odfez-
kit a zbytkil z bourdni masa).

JITRNICE A JELITA - Klasicky postup, klasické suroviny.
POUZE MASO A KORENI, NIC VIC!
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ANEB FESTIVAL gwmicu PECIALU
SOBOTA 2. CERVNA 2018

Pivovar a Hostinec Konic¢ek ve Vojkovicich

Gastro: grilované klobasy, stejky, KONOBURGERY,
Pivovarsky gulas a dalsi...
PROGRAM: 7

13.00 Dj Reprak
14:00 Pivni harmonikai a houslis
15:00 Slavnostni naraZeni

direvéného sudu (100 piv zd
15.30 Pohadka pro déti

(divadelko ENTENTYKY) R i
16.00 Voltiz - akrobaté nakonich *\ 4
17.00 KARAVANA - country kapela N # ; i
18.30 Robin&Son - popova kapela B o Al
19.30 Funky-Beat - tanec¢ni skupina R ——
20.30 DRIVE - taneéni zabava

Pivni soutéZe nejen v piti piva, ale i v pojidani Konickovych
parkii a klobas, malovani na obli¢ej, maly ponik pro déti
a pro dospélé archivni Koni¢kové pivni specialy!!!

PIVA: Ryzdk, Vranik, Grosik, Ponik, Klusacek, Hucul, Podkovar,
Cmelék, Bélous, Ryzler, Kobyla, Hatatitla, PonyPejl
KONOVAREK - novy Konitkiv pivni dérek!!!w

Nase ,letni kino“ odstartuje
15. cervna filmem Postriziny

P V priibéhu cervna do konce letnich prazdnin zaéne v aredlu
Konic¢kova dvora pravidelna verejna projekce filmi. Letni kino
se bude konat vzdy od 21 hodin. Na programu budou predevsim
filmy s pivni tématikou. Poprvé se v Konitkovém letnim kiné,
které se bude nachazet pred rampou v Koni¢kovém dvore, se-
jdeme v pétek 15. ¢ervna 2018.

Program Letniho Konokina:
15. ¢ervna: Postfiziny
29. ¢ervna: Na samoté U lesa
13. ¢ervence: Vesnicko ma, stiediskova
27. Cervence: Jachyme, hod ho do stroje
10. srpna: Slavnosti snézenek
24. srpna: Dédictvi aneb KurvahoSigutntag

Vstup zdarma

KONtV OVIR KoNiEkiv oviR
waEcr VEmCVIEE

Na technickém zajisténi kina bude pracovat zatim jesté neznamy
filmovy rezisér Robin Lipo, ktery se pred kazdym promitanim
postard o umélecky 15 min. film, ktery divakiim odkryje dne$ni
umeéleckou tvorbu mladych rezisérti z celého svéta. Vstupné na
jednotlivé filmy je symbolické, a to 20,- K¢.

PIVNI POHOTOVOST pro vasi zZizen

p Teploty letosniho jara dosahuji neobvyklych ¢isel a my
jsme pripraveni uhasit vasi Zizen, resp. starat se o va$ (to-
lik potfebny) pitny rezim. Rozsifili jsme proto sklad v nasi
PIVNI POHOTOVOSTT. V pivnici a cukrérné Ve dvote tak mate
(i mimo pracovni dobu prodejny piva Korotéka, resp. rampy)
moznost si koupit pivo z Pivovaru Koni¢ek v KEG, PET a nové
i 51 Konosoudku. V nabidce mame soudky 15 litrii (za poho-
tovostni ptiplatek 50 korun oproti ceny na rampé) nebo 30 1
(priplatek 100 korun). Skladem jsou vétsinou Ryzak a Grosak,
pokud by mél nékdo zdjem o specidl z pivniho menu tak je
potteba si jej pfedem domluvit. Kontakt na pivnici Ve dvote:
+420737 046 749.

PRACOVNI DOBA (prodej piva) KONOTEKA
po-pé: 7.30-16.00 hod.  so: 9.00-11.00 hod.

PIVNI POHOTOVOST (pivnice Ve dvore)
po-¢t: 10.00-19.00 hod.
50: 10.00-21.00 hod.

pa: 10.00-21.00 hod.
ne: 10.00-19.00 hod




Konicek je i pod Lysou horou

P Funkei provozni feditelky hotelu Petr
Bezru¢ v uchvatnych Malenovicich
v soucasné dobé vykonava Edita Paskova
(na snimku). Ta zde zacala pracovat jes-
té v dobé svého studia na stredni $kole
cestovniho ruchu, kdyz putsobila jako
recep¢ni, pokojska nebo jako pomocnice v kuchyni. V soudas-
né dobé ma na starosti chod celého komplexu, od;objednavek
zbozi, zaji$tovani konferenci a akci aZ po personalistiku. Aktu-
alné se pak podili na zajistovan{ postupné rekonstrukce hote-
lu. ,Hotel nebylo od roku 1985 nijak vyrazné obnoven a tech-
nické vybaveni a zazemi jsou bohuzel poplatné tehdejsi dobeé.
Postupné se snazime rekonstruovat pokoje, wellness, saunu,
modernizujeme osvétleni, chystime se na upravu venkovnich
teras a chceme postavit détské hristé a altanek pro grilovani,*
fikd sympatickd Edita. O néjaké komplexni pfeméné hotelu
v supermoderni objekt se v§ak neuvazuje, jednak by $lo o ob-
rovské finan¢ni néklady a jednak by se mohlo vytratit kouzlo
»retra’ které vyznava stale velka ¢ast hosttL. ,, Existuje prosté vel-
ka skupina turistt, ktef{ pravé takové byvalé socialistické hotely
s klasickou ceskou kuchyni vyhledavaji,“ fikd provozni. Hotel
se nachazi v prekrasném misté, na dohled od Lysé hory. Diky
tomu, Ze zde kon¢i silni¢ni sit, misto je vyhledavané pro porada-
ni riznych konferenci, oslav a svateb nebo relaxa¢nich pobyti -
k tomu prispiva napiiklad velky bazén nebo bowlingova draha.
Do salt hotelt se vejde cca 400 lidf a ubytovani je zde mozné
az pro 300 hosttl. K zajimavym skupindm, které zde nasly v po-
slednich letech zdzem{ miizeme zminit naptiklad organiza¢ni
tym ostravského Mistrovstvi svéta v hokeji 2015, jednu z cilo-
vych etap zde mivaji i veterani a plno v hotelu byva vzidy, kdyz se
kond hudebni festival Colours of Ostrava.

Dycha na vas tady klid a pohoda... A k pohodé ptispiva i pivo
z Pivovaru Konicek, ktery se zde vozi. ,,Jiz pred par lety jsme
zde (mimo pivo z Nosovic) méli pivo Lysa hora od dodavatele
piva ze Stfiteze, protoZe jsme chtéli turistim nabizet pivo z né-
jakého mistniho pivovaru. V letosnim roce jsme se dohodli se
sladkem Pivovaru Konicek, Ze prejdeme plné na vase pivo. Pfisli
jsme s napadem na nase originalni pivo Bezru¢uv lezak 12 %
a k tomu bereme filtrovaného Ryzéka 11 %. Lidem pivo moc
chutnd a myslim, Ze jsme udélali dobte, kdyz jsme nahradili
pivo z velkého nadndrodniho pivovaru, kterého nabizi vétsina
okolnich hoteld, za pivo z malého pivovaru. Hodné jsme se tim
odlisili,“ ¥ika Edita, kterd sama pivo moc nepije. ,Mam tteba
rada razového Valach-tyna, ale jinak moc velky pivni gurméan
nejsem,“ dodava s tim, Ze pro néro¢nou préci ji dodavaji energii
jeji konicky. ,,Jsem vyznavackou tzv. PoleDance (tanec s ty¢i),
dfive jsem délala jumping, nyni ¢asto béham. Tanec s ty¢i je ve-
lice néro¢ny na fyzi¢ku, ndro¢né na hlavu a predstavivost, pro-
toze nékdy tteba visite hlavou dolii a musite si uvédomit, ktera
je prava ¢i leva ruka, noha...,“ sméje se Edita.
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Nase ,,letni specialy
Bélous (12 %, alk. 4,7 %) — Pivo typu German Hefeweizen je
urcené pro milovniky pfimé pSenice, ktefi se obejdou bez do-
pliikovych ingredienci. Cokoliv Bélou$ obsahuje, je pouZito ve
vzacné vyrovnanosti a promita se i do chuti a viiné. Zpodatku
jemny, nejspie nezbytny bananovy buket, nasleduje vSak tvrdy
nastup poctivého pseni¢ného (nikoliv je¢ného) zrna.
Ponik (10 %, alk. 3,8 %) — Svétlé vycepni pivo (filtrované, ale
bez pasterizace). Idealni na zahnani Zizné nebo k del$imu pose-
zeni v hosptidce bez vedlejsich rannich néasledkd. Pivo prekvapi
plnosti, velkou pitelnosti a stfedni horkosti, kterd vas bude na-
badat k dal$imu napiti.
Ryzler (7 %, alk. 2,5 %) - Jde o lehky pivni napoj s ptichuti po-
merance. Pivo je oblibené predevsim u turistt. O kvalité tohoto
napoje svéd¢ii nékolik ocenéné na soutézich. Napiiklad vletech
2014 a 2015 na Pivni peleti Tabor ziskal Ryzler vzdy sttibrnou
medaili v kategorii Ochucené pivo.

Kdo chce v cili brzo byti,
musi Komckovy limonady piti

P Pivovar Konicek hasi Zizel nejen milovni-
kiim piva, ale i cyklistiim ¢i nactiletym - a to
svymi vybornymi limc¢ami, které se vyrabé-
ji pfimo v pivovaru. Limonady, které jsou
vhodnym doplikem k ¢epovanému pivu na
ruznych spolecenskych akcich, tanecnich
zdbavach na zapiti né¢eho ,ostfej$iho", na
détskych radovankach, détskych soutézich
nebo domdcich party, jsou baleny v KEG su-
dech nebo PET 1,5 1.

KONAKOLA - kolova limonada s ptichuti Kolalokové limona-
dy, kterou doporucuje Limonadovy Joe

POMERANCOLA - osvéZujici pomeranéova limonada chuti
tropického ovoce

MALINOLA - klasicka malinovka s viini a chuti ¢erstvych malin
HOPSINKA - bortivkova lim¢a doda energii $moulich skiitki

Novomanzelé: ,,Spojilo nas pivo’ aneb prvni svatba Ve dvore po 50. letech

) Naposledy se slavila svatbu v prostorach dnesni piv-
nice Ve dvofe pred témér 50. lety. Novodobou historii
napsali ve stylovych prostorach v patek 4. kvétna 2018
manzelé Petr a Eliska Baranovi. Volba na Konickiv dvir
byla vice nezZ logicka - oba znaji sladka naseho pivova-
ru, ¢asto chodi prochazkou do pivovaru nebo Konickova
dvora a oba maji blizky vztah k pivu. Eliska pracovala
jako servirka, Petr ma sviij osobni rekord 22 piv za den.
Seznameni probéhlo v jednom baru ve Frydku-Mistku,
kde Petr (statni zaméstnanec) chodil z prace na poledni
obédové menu. Jednou do baru prisel i na vecer a pozval
Elisku ,,na sbirku svych motyla“ Nékolikrat byl neu-
spésny, ale nakonec se mu diky své urputnosti podarilo
ziskat si Eli$¢ino srdce.

restaurace Skoc do pole.

Nac¢ byste hosty do své hospody po-
zvali, resp. jak byste misto popsali,
v ¢em spatiujete jeho kouzlo?

Sami sebe nevnimame jako hospodu, ale spiSe jako restauraci.
Mozna je to slovickareni, ale divame se na to tak, Ze do hospody
chodime s kamarady na pivo, kouknout na fotbal, poklabosit
o Zivoté, dame dve, tfi piva s utopencem a jdeme domu. Za-
timco restaurace by mély podle nageho soudu prinaset hostim
gastronomické zazitky nebo minimalné servirovat takova jidla,
které si doma sami normalné neuvarite. A o to se snazime.

Kdo jsou typicti hosté vasi restaurace?

Méme otevieno teprve krétce, takze zatim nemtZzeme fict, Ze
nas typicky host je takovy a makovy. Nicméné ani nemame
v umyslu cilit na jednu vybranou ¢ast trhu. Radi bychom oslo-
vili véechny lidi, ktef{ umi ocenit dobré jidlo, a hlavné jim neni
lhostejné, jak a z jakych surovin je jidlo ptipraveno.

Kdy jste zacali cepovat pivo od Konicka a co bylo podnétem?
Konicka cepujeme vlastné jiz od otevieni, coz bylo v fijnu
2017. Jednim z hlavnich podnétd bylo to, Ze jsme si sedli lid-
sky s va$im panem majitelem, ktery nas oslovil svym zapéle-
nim pro véc a touhou délat véci poctivé, tak jak se délat maji.
To ve se pak odrazi v kvalité piva, které prosté chutnd a moc
si ho pochvaluji i nasi hosté.

Zarehtejte si i doma
S 511trovym soudkem

p Daldi alternativou ke sta-
vajicim ,,obalim“ na$eho
pivecka (¢ili KEG 15, 30
a 50, PET 1,51 a sklo 0,51)
je nové k dispozici i 5litro-
vy plechovy Konosoudek
na takové to domadci fehta-
ni... Ten si mtZete koupit
v prodejné piva v Konicko-
vém dvore. Soudky budou
nabizet i nékteré hospody,
kde zavdZime nase pivo.
Do Konosoudku budeme
stdCet naSe dvé nejoblibe-
néjsi piva Ryzak a Gro$ak. Cena (v¢etné nevratného obalu)
¢ini 349,- K¢ u piva Ryzdk a 379,- K¢ u Grosak. Pivo bude
mozné na vyzadani a po predchozi telefonické domluvé opé-
tovné naplnit. Nutnd vak je disledna sanitace a dikladné vy-
¢isténi vypitého soudku hned po vypiti piva, za coz vSak plné
zodpovidd milovnik piva. V opaéném ptipadé pak nebudou
ptipadné reklamace uznany.

S dalsi novinkou ptijdeme jiz brzy. Jednak za¢neme nabizet
pivo ve sklenénych, vzhledové zdatilych, lahvich 0,75 1. Obaly
se méni podle gusta kazdého zajemce, ale obsah zlstava stale
stejné kvalitni.

V pivnici Ve dvote se bavilo vice nez 30 svatebnich hostt, ne-
chybéla hudba a vyborné svatebni jidlo a bohaty vecerni raut,
kterému dominovalo masové koryto plné masovych vyrobki
a uzenin z Konickova reznictvi a uzendfstvi. Novomanzelé
ocenovali soukromi, kvalitni obsluhu a samoziejmé vyborné
pivo z Pivovaru Konicek. Petr ma rdd predev$im piva z ma-
lych pivovart a nejvice mu chutnd nefiltrovany Ryzék a pak
medové specialy.

Na svatebni cestu si musel mlady par pockat, protoze par dnii
po svatbé Petr odjel na sluzebni cestu. Nékdy koncem roku se
pak té8i na vylet do teplych krajin k moti. Novomanzelé bydli se
svou dcerkou Justynou u Zermanické piehrady v Dolnich Do-
maslavicich a jsou vyznavaci vodactvi.

O prekvapeni se v ramci svatebniho dne postaral sladek nase-
ho pivovaru, ktery novomanzelé a hosty vozil po Vojkovicich
na konském povoze. Tradi¢ni fotografovani probihalo s vyuzi-
tim mnoha dekoraci a chybét nemohlo samoziejmé ani pivo.

Skocte do Skoc¢ do pole na vyborna netradicni
jidla a pivo od Konicka

) ,,Po vasem pivu se u nas vidy jen zaprasi, takto zacal na§ rozhovor Richard Mauler, manazer

Navstivil restauraci néjaky vyznamny clovék, celebrita?
V posledni dobé nas navstivil Lukas Hejlik se svym projektem
Gastromapa, coZ pro nas bylo prekvapeni, jelikoz mame otevre-
no opravdu jen néco malo pres ¢tvrt roku. Samotnd navstéva
a nasledna recenze, ktera nam vyrazila dech, nas nabila obrov-
skou vlnou pozitivni energie a utvrdila nas v tom, Ze délat véci
jednoduse a poctivé se porad vyplaci a lidé to dokazi ocenit.
Co chystdte na jaro, léto letosniho roku...?

Jaro a léto je hlavné o pripravé terasy a venkovni zahrady, kte-
ra bude patfit mezi nejvétsi v okoli porubské Hlavni ttidy. Je
kolem toho spousta papirovani a schiizovani, ale vétime, Ze
vysledek bude stét za to a bude se lidem libit. Radi bychom do
celého projektu kolem letni zahrady zapojili i samotné oby-
vatele Ostravy, takze pokud by nékdo z Ostravy a okoli mél
zdjem dozvédét se vice, at sleduje nase stranky na socialnich
sitich: www.facebook.com/skocdopolecz/

Pordddte v restauraci néjaké akce?

Kazdy patek a sobotu vatime vikendové specidlni menu. Po-
sledni dva vikendy to bylo knedlobrani a burgerovy vikend.
Planujeme také degustacni menu vcetné parovani s vinem, ale

tohle je uz ¢asové naro¢néjsi, takze se v nabidce objevi nejdii-
ve na podzim. Ve se tedy toci jen Cisté kolem gastronomie.

Na jaké jidlo ¢i ndpoj byste tady lidi pozvali, co tieba
jinde neni?

Z jidel bychom ur¢ité vSechny radi pozvali na skotské vejce,
které si nikde jinde v Ostravé nedéte. No a z napojti podle ob-
libenosti to jsou pivni specialy vaseho pivovaru, po kterych se
vzdy jen zaprasi.

V tajence najdete néco,
bez cehoz by se pivecko
tézce deélalo. Vitéz ziska
poukdzku pro dvé osoby
do Pivnich lazni v Dolni
Lomné, kde se lidem
vyzndvajici  saunovani
podava  pivo  Ryzak

od Konitka. Vice informaci o misté pivnich lazni,
kde je mozné si vyuzit i kosmetické, masérské a dalsi
regeneracni sluzby najdete zda: ww.masazedolnilomna.
webnode.cz. Kompletné vyplnénou ktizovku
posilejte (nascanovanou) do konce cervence 2018 na

et

uRkaz na pmn l‘m

marketing@pivovarkonicek.cz.  Vitéze = oznamime
v dals$im vydani KONIN.
Typ pivni sklenice :I:D
Btih Vam Zehnej

Pozitivné naladény ¢lovek ‘

Otvor v hlavé

Soucast svicky

Obyvatel Apeninského poloostrova

Zradla pro kvasnice

Konickovo auto, co veze lahve plny alko... ‘




