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Otevirame Novy Pivovar Konicek!
Néco starého kon¢i a néco nového zacina! Nas pivo-
var to nema jinak. Je to o vyvoji a praci vSech zamést-
nancu pivovaru, ale hlavné o radosti z dobre vykonané
prace a presvédceni, Ze jdeme spravnym smérem. Ces-
ta to neni a nikdy nebyla jednoducha. Jsme na novém
zacatku, a bude nas stat jesté hodné usili vSechno dola-
dit, vychytat, tak aby to Slapalo piesné podle nasich
predstav. Timto bych chtél podékovat viéem pivaiim
a priznivcam piva Konicek, za jejich podporu a véfime
Ze nadale vam bude chutnat a budete mit vice mozno-
sti naSe pivo potkavat u nejen u nas, ale i na Slovensku
a v Polsku. Technologii vyroby piva neménime, proc
taky ménit néco, co provéril ¢as a hlavné Vase chutové
buiiky. Objem varky zistava stejny, navysili jsme vSak
kapacitu kvaseni a zrani, tak aby pivo mélo cas spravné
uzrat a my jsme mohli pokryt poptavku vsech co chtéji
a vyhledavaji nase pivo.

S pivovarskym pozdravem DEJ BUH STESTI, Vas
sladek Mojmir Velky

Koniny 2023

P Dnes se Vam dostavaji do rukou Koniny, které jsou hlavné
o novém Pivovaru Konicek, ktery se bude otevirat 1. 7. 2023
v 14 hodin ve Vojkovicich. Kdo by nds chtél, v novém na-
vtivit, nemusi moc bloudit. Misto ptivodni adresy, kde byl
pivovar a nadale zistava Penzion a Hostinec U Koni¢ka, se
jen presunete o 1,5 kilometru dél do aredlu Koni¢kova Dvo-
ra. V Koni¢kové Dvore, na adrese Vojkovice 49, kde mame
jiz od roku 2017 sklady, se prestéhovala celd vyroba nové-
ho Pivovaru Konicek. Trvalo to dva roky od poloZeni za-
kladniho kamene, nez jsme si mohli dovolit Vas pozvat, na
oslavu otevreni. Byly pouZity tuny betonu, kilometry dratt,
jak armovacich, tak elektrickych. V budové byly natazeny
kilometry potrubi a udéldny tisice svard na technologiich.
Samoziejmé, jak to tak obcas byva, se nedatilo a tekly ner-
vy, ale diky profikim, ktefi tady pracovali, se ve zvladlo.
Ted ndm nezbyva nic jiného nez spole¢né s Vami prestri-
hnout pomyslnou pasku a poradné to oslavit, protoze diky
Vam ji mizeme presttihnout a na zdravi pfipit Koni¢kem.
Samoziejmé Vas radi uvidime na prohlidce a se v$i skrom-
nosti se pochlubime novym pivovarem, nebo prosté jen tak
na vytehtaném a prudce pitném zlatavém moku z nového
Pivovaru Konicek. Dej biih $tésti.




Historie Pivovaru Konicek

) Pivovar Konicek, byl zalozen v roce 2006 sladkem Mojmirem
Velkym, ktery po absolvovani pivovarské $koly a nasledné sla-
dovnické praxe, se vydal splnit si sviij sen a zacal vatit pivo ve
svém minipivovarku ve Vojkovicich.

2. ¢ervna 2006, byla slavnostné uvarend prvni varka svétlého
vycepniho lezaku a dnes vlajkové lodi pivovaru, kterd dostala
jméno Ryzak 11°. V srpnu byla uvafena prvni varka dvanac-
tistupriového ¢erného lezaku Vranik a na Vénoce jste mohli
ochutnat posledni stélici polotmavy specidl Grosak 14°. Tyto
prvni varka byla uvarena na malé 250 1 varné.

Pivovar se neustdle rozsifoval v ndvaznosti na zvysujici se po-
ptavku po Konic¢kovém pivu a zdkonité tak pivodni budova
pomalu prestavala kapacitné stacit a v roce 2009 byla ve vedlej-
$i vybudovana spilka a lezacky sklep. Kapacity varna byla me-
zitim navySend na 500 I. Diky tomuto rozsifeni se mohlo zacit
vatit oblibené Pivni menu, které nabizi vyhledavané speciily,
napiiklad Cmelak 12%, Kobyla 15%, Sametové 17% a Podko-
var 15% a na které navazuji novinky roku 2020 Zelena¢ 13,5%
a Hnédék 16%.

V roce 2013, se opét rozsifovala kapacita vyroby. Byla vybu-
dovéna nova varna o objemu 20 hl, spilka o kapacité 160 hl
alezacky sklep o objemu 480 hl piva ve zrani. Timto rozsifenim
se zapocala iplné nova kapitola vyroby piva v modernim a ka-
pacitné vétsim pivovaru.

V roce 2015 pivovar dostavél sklady a zprovoznil moderni sta-
¢irnu KEG sudd, poloautomatickou stacirnu lahvi. V tomto
roce, se znovu navySovala kapacita leZeni a kvaSeni, tak aby
byla pokryta rostouci poptavka Pivovaru Konicek.

vy

Rok 2017, byl rokem dalsiho rozsiteni, kdy byl ve Vojkovicich,

p Divoda miiZe byt vice, pro¢
si takovy soudek objednat.
Mize to byt oslava narozenin,
poklepani zadkladniho kamene,
posledni varka piva v nasem
starém pivovaru, patba a nebo
jen tak pro srandu.

V tomto pripadé byl davod,
jednozna¢ny, hlavni dodava-
telskd a montdzni firma 3K
Kraus, vedena $éf montérem
Jirkou Krausem, méla prosté
hotovo a Jirka jakozto velky rybat spéchal na ryby. Chtél
byt na zahajeni lovu dravct, a i kdyby trakate padaly, nés

v byvalém objektu lihovaru, ztizen centralni distribu¢ni sklad
a cely aredl byl pojmenovan Koni¢kav dvir. V hlavnim objek-
tu, po rozsahlych rekonstrukcich, byla oteviena i specialka
Pivovaru Konicek, kde si muZzete zakoupit veskery nabizeny
sortiment piva, ale také suvenyry a oble¢eni s motivy pivovaru.
V kvétnu 2018, byla do Koni¢kova dvora premisténa ptvodni
varna pivovaru z roku 2006, kterd umoznila vzniku Minipivovar-
ku Konovérek. Pro opravdové fandy a znalce zlatavého moku, se
tak nabizi moZnost, si pod dohledem slddka pivovaru, uvatit své
vlastni pivo. Minipivovarek navic slouzi i k vyvoji novych druht
piv, které hlavné rozsituji portfolio Pivniho menu.

V roce 2021, byl polozen zékladni kdmen nového pivovaru,
v aredlu Konickova dvora, ktery se slavnostné otevre 1. 7. 2023.
Ve varné pribyly nadoby, rmutovd a mladinova panev a vée je
umisténo ve velkém prostoru varny, kdy velkymi okny, je vidét
cela technologie. Navy$eni objemu probéhlo ve spilkach a cylin-
drokonickych kvasnych tancich. Rozsifeni se samoziejmé nevy-
hlo ani lezackym sklepim. Byla potizena rekuperace COz, nova
plynova kotelna o vykonu 400 kg syté pary za hodinu. Sou¢asti
nového pivovaru je také navstévnické centrum, pro exkurze do
pivovaru, s restauraci, terasou a spolecenskym salem.

Co nas ¢eka v dalsich letech to nikdo nevi, ale na$im pranim je
varit pro vds stale pivo srdcem a nad$enim. Budeme taktéz déle
pokracovat v objevovani novych pivnich kultur a styli... Véfi-
me, ze Vam bude nase pivo, které se nyni ¢epuje na riznych
mistech nasi krasné vlasti. Nyni nase pivo mtiZete dostat i na
Slovensku a Polsku a diky Vam se pivo s logem podkovy a koné,
podivalo do mnoha dalSich zemi.

Dej Biih Stésti!

s s Slavnostni soudek, ktery vas rozrehta!

musel opustit 15. 6. Prosté jedu na ryby a ,bo mam zrobe-
“ Na této vété je vidét, jak synka z Cech ovlivnily ty nase
,,kratke zobaky“. No a co by to bylo za rozlucka, bez porad-
ného zapiti kilometri potrubi a svari.
My nejen touto formou dékujeme firme 3K Kraus, za skvé-
lou spolupraci pfi vystavbé nového pivovaru, ale hlavné za
nové kamarady, které jen tak nepotkate!
Dékujeme 3K Kraus, jste skveéli!
Technicky pozndmka: objem 20l, nutno objenat: 604483 044,
md viastni pipu, dostanete ho nachlazeny. Z téchto diivodii je
potieba odebrat piimo pred akci nebo mit velkou lednici, ob-
jedndvky 7dni dopredu (pocet soudku omezen) A co je na tom
soudku jiné, nez na téch ostatnich? To vidite na fotce. P.S. Jirka
neni soucdsti soudku, mdme jen jednoho a toho neddme.

Co da131ho nas ]este letos ceka, aneb Konoakce 2023

P 2. 9. se na Vés
budeme tésit na
akci ,,Den otevre-
nych vrat Pivo,
hudba, zdbava
pro déti a vecer
pro dospélé. Vse
prokladano sou-
téZemi a ukaz-
kami cvi¢eni na-
$eho  Kornofitka.
Jako kazdy rok probudime stroje ze zemédélského muzea a ne-
bezpeénym ¢islem fezani dfeva na staré cirkuldrce, pohanéné

benzmovym motorem Slavia z roku 1934. Samoziejmé budou
exkurze do nového Pivovaru a na nasi Stodolni ulici.

Dalsi akei, poradanou 7. 10. , bude recesni zdvod Tocko-kapp.
Zavod tficlennych druZstev na 10km, se stavebnima kolecka-
ma, na kterych je plny pivni sud. MuZi musi zdolat tuto trasu
s 501 kegem a vypit 18 piv. Zeny, maji sud jen 30 litrovy a ty piva
jsou mald. Okruh je s mirnym stoupanim, ale dol to o to vice
fi¢i. Pokud Vam to nebézi az tak moc, nevadi, protoZe se soutézi
i v kategorii nejlepsi kostym, kde mizZete ostatni predbéhnout
o celou délku. Pokud se chcete zt¢astnit, tak nevéhejte s regis-
traci na kono-fit@seznam.cz. Po béhu je samozfejmé vyhlaseni
vitézd, pro divaky soutéze s tockama a taky disco, jidlo a pivo.
Tésime se na Vas v Koni¢kové Dvore, Vojkovice 49.



Zvikov 2023

P Jarni cena &eskych sladka se konala 25. 3. 2023 v Pivovar-
ském dvore Zvikov, ktery se nachazi v podhradi hradu Zvikov
v malebné Jihoceské krajiné. Letos, po nékolika leté prestav-
ce, jsme se rozhodli tohoto kléni, potddaného Ceskomorav-
skym svazem minipivovard, zucastnit. Poslali jsme vzorky
piv z Pivovaru Konicek a té$ili se na den D. Mélo nas byt pét,
stejné jako ve znamém romanu pana Polacka, jenomzZe realita
je obdas jind a zustali jsme jen tfi. Tfi jako z romanu pana
Dumase, ale necekali jsme na D’ Artagnana, stejné jako Ti
tfi musketyfi. Nicméné v patek, par hodin pred odjezdem,
se zjevil, kde jinde neZ v hospodé a kdo jiny nez na$ kole-
ga. Po ,,par® pivech, kdy mu narostlo sebevédomi bouchl do
stolu a oznamil Zené, Ze jede na Jizni Moravu a nic ho neza-
stavi. Rdno jsme vyrazili do Cech. N4§ slddek s D’Artagna-
nem, po véerej$i prohytené noci v Koni¢kové Dvore spole¢né
se dvéma basama piva usedli dozadu, at to maji blizko do
tllozného prostoru, a zacali se spravovat. Ridi¢, jen nasucho
polknul a vyrazili jsme pro ¢tvrtého hrdinu a naseho kolegu
sladka, tfeba Portose. Cesta po dalnici se vlekla, v Olomou-
ci, byl chudak ridi¢ ptinucen zastavit na navstévu v Pivovaru
Buchték, jak to tam klukiim funguje. Nav§téva se vydatila, tfi
vyzkouseli, ¢tvrty ne, zase chudak susil hubu. Po této malé
zastavce se pokracovalo na jihozépad. Brno, Velka Bite$ a Sup
dolt z délnice na obéd do Velkého Meziti¢i. Obéd, $est piv,
jedna limondda a znovu na cestu. Nékde okolo Tabora se
D’Artagnan zeptal ,kde jsou ty vinice“ po vybuchu smichu, se
dozvédél Ze nejedeme na Jizni Moravu, ale do Jiznich Cech.
Zblednul a se slovy ,,baba mé zabije, bo jsem ji lhal kam jedu®
si notné zavdal z lahvace. Hura, kone¢né Zvikov. Ridi¢ si dava
prvni pivo a snaZi se dohnat osddku. Je nucen se zvednout
a vydat se na sraz a vyhodnoceni soutéze, cestou potkavime
znamou tvér, kterou jsme vidali pti stavbé zatizeni pivovaru
skoro kazdy den. Uz je nas vic a v Pivovarském dvote zaseda-
me ke stolu a degustujeme jejich piva. Nékteré musime vice-
krat, protoze chutnaji. A uZ je to tady, vyhlaSovani vysledki.
Jedna kategorie, stiidd druhou a my sedime. Budeme na bed-
né, nebudeme na bedné? Prichazi kategorie tmava, spodné
kvagena piva silnd. Zeby kone¢né? A je to tady krédsné dru-
hé misto v této kategorii si odnasf Kobyla 15%, smetanovy
tmavy lezak. Za velké radosti si jdeme pro diplom. Je to tam
pratelé, my tu medajli dovezeme do Vojkovic. Diplom uz visi,
mezi ostatnimi, v nové varné. Zpatecni cesta byla vesela. Byl
jiny fidi¢, ten pivodni ji mél jako z praku, podle hesla ,,neni
umeéni se ozrat, ale dva dny si v tom pochodit® byl vesely vy-
lozen doma. Co vic dodat, Zvikov 2023 se podafil, uvidime co
bude pristi rok. Tésime se.

Id o
Vyroba piva
) Vyroba piva probihd z nejkvalitnéj$ich surovin, jako je mo-
ravsky slad, Zatecky chmel, kulturni pivovarské kvasnice a pra-
menita voda z Beskyd. Samoziejmé pro svrchné kvasena piva
pouzivame chmel z celého svéta.

Hlavni vyrobni tym Pivovaru Konicek

VARNA - Vyroba mladiny probiha dvourmutovym dekokénim
zplisobem na varné o objemu 20hl. Rozemlety slad se smicha-
va s vodou a za urcitych teplot dochdzi k zcukfovani $krobu na
maltézu. Takto zcukfeny rmut se pak oddéli od mlata sladiny
na scezovaci kadi. Sladinu pak vatime s chmelem 90 minut, kde
prechazeji horké latky chmele do sladiny a vznika mladina. Po
ukonceni varu se mladina vycerpa do vitivé kadé, kde chmelové
kaly sedimentuji. Mladinu pak cerpame do-spilky, pficemz dav-
kujeme kvasnice. Dochazi k chlazeni na teplotu 9°C.

Piwvodni spilka z roku 2013
SPILKA - V otevfenych kvasnych kadich probiha pti teploté
10 °C hlavni kvaseni po dobu 7-10dni, kdy dochdzi k preméné
sladovych cukrii na alkohol a CO2. Kvasnice po zkva$eni sedi-
mentuji na dno kad¢ a takto zkvasené tzv. zelené pivo suduje-
me do lezackych tanki.

LEZACKY SKLEP - Zde probihd dokvadovéni nebo leze-
ni piva pfi nizkych teplotach okolo 2°C po dobu minimalné
30 dnt, béhem dokvasovani dochdzi k pfirodnimu nasyceni
CO:2 k zakulaceni chutovych vlastnosti a doladéni chuti.



Pivovar Konicek a jeho technologie

p Novy pivovar se sklddd ze souboru zafizeni, které jsou
z Casti z ptivodniho pivovaru postaveného v roce 2013 a z ¢és-
ti uplné nové.

Varna nového Pivovaru Koni¢ek ma nové pét nadob, oproti
pivodnim tfem a objem varky zistava stejny tj. 20 hl. Nové
do varné soustavy ptibyla rmutova a mladinova paneyv, které
zefektivni technologicky postup vareni. Na varnu se muzete
podivat nejen pfimo, ale i z navstévnického centra a nebo pres
francouzské okna z terasy

Hlavni kvaseni nadile zGstivd v otevienych spilkich, pu-
vodnich z roku 2013, spile¢né kadé budou o objemu 5 x 40hl
a 1x 60hl, na které budete moci nahlédnout pres okno, pfi ex-
kurzi pivovaru.

Zrani piva je v lezackych sklepich, pti teploté 7-10 °C, a pro-
bihd v lezackych tancich o objemu od 20 hl do 120 hl, kdy
byly z Césti pouzita technologie jak z pivodniho pivovaru,
tak i nové zatizeni. Minimalni doba lezeni je 30 dnti a v let-
nich mésicich jsme schopni doséhnout maximalni produkce
500 hl tydné.

V na$i nabidce jsou i filtrovand piva, kterd v tuto chvili tvori
10% produkce pivovaru. Samotna filtrace probiha pres svicko-
vy kiemelinovy filtr o vykonu 20 hl za hodinu. Jen pro zajima-

vost, kfemelina je sypka hornina tvorena pfevazné schrankami
rozsivek, coZ jsou Fasy.

Nedilnou soucasti vyroby, jsou staceci linky na keg sudy
a lahve. Pres staceci linku kegti ndm projde cca 75% produkce
a sta¢ime do kegii o objemu 151, 301 a 501. Pet ldhve, dnes uz
s logem pivovaru, o objemu 1,51, ndm ze sta¢eného piva zastu-
puji 24% a klasicky lahvac zbyvajici 1% produkce.

Topeni a ohfev zajistuje parni kotelna na zemni plyn o par-
nim vykonu syté pary 400 kg za hodinu. Kotelna je napojena
jak na klasicky ptivod plynu, tak jsou i ¥ aredlu zasobniky na
stlaceny plyn.

Dal$i nedilnou soucasti vyroby piva je CO2, ktery zajistuje
ochranu piva pfi jeho staceni pred oxidaci. Tento plyn vzni-
ka hlavné pti kvaseni na CK tancich a proto, aby se mohl dale
vyuzivat, byla do vyroby zatazena rekuperace COz, kterd tento
plyn jima. Chybéjici plyn je dovéZen, skladovan a dodavan do
vyroby, pres CO2 stanici se zasobnikem.

Ro¢ni objem vyroby, v novém Pivovaru Konicek, je nastaven
na ro¢ni produkci 10000 hl piva. S mens$imi upravami se da
kapacita zvednou az na 20000 hl. To je jeden z plant do bu-
doucna, stejné jako linka na staceni plechovek, vozovy park
a manipula¢ni technika.

Prohlidkova trasa v novém Pivovaru Konicek

®l

P V novém Pivovaru Koni¢ek bude samoziejmé nova pro-
hlidkova trasa, na které budete mit moZnost nahlédnout pod
poklicku moderni vyroby piv Pivovaru Konicek. Nez se vy-
date na trasu, s mirnym prevy$enim, tak se dozvite par zaji-
mavosti o celém aredlu. Historie aredlu saha az do roku 1860,
kdy byl postaven lihovar Vojkovice, pak tady byla jatka a na-
konec novy pivovar. Srdcem celého pivovaru je varna, tady

Letni pivni menu

P Letni pivni menu Pivovaru Konilek startuje 15. 6. 2023
a nabidne ndm KONIK 12% Svétly nepasterizovany lezék
12%. Konik se vyznacuje zlatavou barvou s vyvazenou hot-
kosti, ktera neni trpkd, ale velice lahodnd diky vybranym
odriddm chmele Premiant a Zatecky poloranny &ervenik.
Diky spravnému prokvaseni na spilce a dlouhému lezeni
ve sklepé, ma tento lezdk vysokou plnost a chlebnatost,
jen se zakousnout. Dal$i z letniho menu je SEMIK 11%
SUN APA 4,3% alkoholu. Letni lehky ALE, slamové Zluté
barvy. Semik je svrchné kvaseny, je 2x chmeleny na varné
a potteti do lezeni. Jeho hotkost je ptijemnd s lehce vy$si
vini ¢erstvého chmele po ovoci a citrusech. Tato vingé, je
diky aromatickym chmeliim z USA, kterd neodmyslitelné
patti k pivim SUN APA. BELOUS 12% WAISBIER Pse-
ni¢né pivo. 4,7% alkoholu. Pivo, neni diky své specifické

se dozvite jak se vlastné pivo vafi a jaké suroviny se k tomu
potiebuji. Potom navstivite spilku, spi$ tedy nahlédnete pres
okno, jak vypada hlavni kvaseni mladiny, ktery je vlastné zi-
vym procesem. Do lezackych sklepti Vas pustime a radi, pro-
toze tady pii 2°C dochdzi k zrani piva a Vas muze hrat, pfi
této teploté, myslenka, Ze ochutnate pivo pfimo z lezackého
tanku. A pak hurd zpatky do tepla. UZ jste vidéli vyrobu a ted
jesté jak se pivo lahvuje a keguje. To znameng, Ze se podivate
na staceci linky jak pro lahve, tak pro keg sudy, kde je posled-
ni cesta piva celym systémem, nez je za ,zabaleno® a ¢ekd nez
se dostane na Vas sttl. Jako dal$i mutiZete navstivit zemédél-
ské muzeum a nasi Stodolni ulici, kde je vyroba medoviny,
sirupli a minipivovarek Konovarek. Myslime si, Ze to stoji za
to vidét. Po prohlidce zasednete v nové pivovarské Salandé
k degustaci nasich piv a k jidlu si mizete vybrat naptiklad
Zebirka, kolena a nebo fizecky. VSe potom dobte zapit nasim
pivem, které pro Vés vaiime s laskou a v té nejvyssi kvalité.
Tési se na Vas kolektiv pivovaru a prudce pitné pivo co Vis
roztehta.

chuti oblibené u vSech pivata, protoze na takové pivo, se
musite naudit chodit. Typické pro pSeni¢né pivo, je jeho
bily zékal, ovocna viiné po bandnu, s jemnym nadechem
koteni. Samozfejmé u pSeni¢ného piva nesmi chybét bila
hustd péna. Nebojte se ho, protoze v mnoha pripadech se
vyplati vybo¢it z davu a vydat se jinym smérem. Pokud
nezachutnd, nevadi, Konik 12% v$e napravi. A abychom
nezapomnéli na néco k letni praci kolem domu, na chaté
a nebo zahradce, tak mdme v Letnim pivnim menu Ponik
10°. Na osvéZeni, mame nealko pivni limonadu Pivonadu
s prichuti maliny. Samoziejmé na$e stald nabidka Ryzak
11°, Vranik 12°, Gro$ak 14°, Visnak 10,5° a Hatatitla 14,5°,
je porad na skladu nejen v PET lahvich, ale i keg sudech
151 a 301. Cely sortiment koupite v Koni¢kové dvore a nebo
u nasich partnerd.
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PIWNI SOUTEZE, MALCWVARNI MA OBLICED, KLAUNI, 204 MA PORIKOW A DALSI

VRATA QﬂTEVfQENQ OD 12:00 HODIN \ t’-‘.'l“L "1“\'1"’-
KONICKUV DVUR, VOIKOVICE 49 Bl




Jiz 17 let

s nami v sedlel

Objednéavky piva:
+420 604 483 044

VSE DOSTUPNE PO CELE LETO
21. 6. - 21. 9.

KONIK 12°
Svétly filtrovany lezak

(Nejen v lété, ale po cely rok)

BELOUS 12°

PSenicné plné pivo

SEMIK 11°
SUN APA

PONIK 10°

Svetlé vyCepni pivo

yprodani zasob. Zmény v datech vyhrazeny. www.pivovarkonicek.cz

, ,  STALA NABIDKA:
KONIK 12%, RYZAK 11%, VRANIK 12%, GROSAK 14%, HATATITLA (IPA) 14,5% a VISNAK 10,5%
nealko pivo OSEL



