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Pivovar Konicek letos oslavi 20 let,
hlavni kapela vecera budou BUTY!

P Je to neuvétitelné, ale letos je to jiz 20 let, kdy se uvatila
prvni varka piva Konicek. Pivo bylo uvareno na malé varné
o0 objemu 250 1, ktera dodnes slouzi a vafi pivo v naem zazit-
kovém mini pivovarku Konovarku. Za téch 20 let se uvarilo
spousta piva a doslo k ne jedné prestavbé. Spise bychom to
mohli oznacit na desitky vSemoznych tprav a rozsiteni. Ne-
byla to viibec jednoducha jizda, ale za ty nervy to urcité stalo.
Ne vzdy se ndm pivo povedlo, jak bychom si predstavovali,
protoZe z pocatku jsme pivo varili v bojovych podminkach
a technologicky ne uplné profesionalnich. Kdyby nam nékdo

Konicek od jara v plechu!
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Ndvrh vizualizace novych plechovek na nase pivo.

) Nové budete moci kupovat pivo Koni¢ek v plechovce. Pii
stavbé nového pivovaru jsme s touto myslenkou pocitali a mis-
to v pivovaru na to ptipravili. Reagujeme na trend, kdy plech
prichazi vice a vice do obliby a kdy tak i kvalita sto¢eného piva
bude lepsi. Do plechovek bude stacen veskery sortiment pi-
vovaru véetné nealko piva a limonad. Linku nam do pivovaru
dodala ¢eska firma RAVECO. Vykon linky bude az 2500 ple-
chovek za hodinu, soucasti linky bude i pritokovy paster na
prodlouzeni trvanlivosti. Hlavné pro nealko a ochucena piva
a pro pripadny export do vzdalenéj$ich krajin, kde hledime
nové partnery, ktefi by s nasim pivem mohli obchodovat.
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tekl, ze za 20 let budeme mit jeden
z nejmodernéj$ich malych pivova-
ruv CR, tak bychom mu fekli, Ze je
pohadkar.

Receptury jsou podobné, jako
byly na pocatku (Ryzak, Vranik).
Poté pribyly dalsi desitky pivnich
specialt a stalic. O néjakém stude-
ném chmeleni nebo vyrobé svrch-
né kvaSenych piv jsme si mohli
v zacatcich nechat jen zdat...
Technologie se zménily k lepsimu,
napt. od moderniho chlazeni az
po automatizaci vyroby, profesio-
néalni sanitace a myti sudi. Véci,
které se udaly je opravdu hodné,
ale o tom podrobnéji v dalsich kvétnovych vyro¢nich koni-
ndch... Ur¢ité si ale jiz ted zapiste do svych kalendaid ter-
min 23. 5. 2026, kdy to spolecné oslavime na Koni¢kové dni,
kde vystoupi napt. folkova kapela Konaboj z Brna a o vecer-
ni zébavu se postara ostravska kapela BUTY!

Na Konickovém dni nesmi
chybét soutéz v piti piva.

Diilezité KONOTERMINY 2026

28. 2.
Pivovarsky ples
spole ensky sal v pivovaru Koni ek

28. 3.
Velikono ni jarmark
a Den otev enych dve i pivovaru
dv r pivovaru

23.5.
Koni k v Den
oslavime 20let - hl. kapela BUTY
dv r pivovaru

8.8.
Gulas FEST
sout o nejlepsi kotlikovy gulas
dv r pivovaru

19. 9.
To ko kapp
otev ené mistrovstvi v R v pivhim b hu
dv r pivovaru



Stamgasti pivnice Na Konicka, po slavnostnim koncertnim otevien.

Zdrazeni zaloh

p Viieni zdkaznici, chtéli bychom vis
informovat, Ze jsme byli nuceni z davoda
vysokych pofizovacich cen novych KEG sudd,
navysit zalohu, kterd je od 1. 1. 2026 1500 K¢.
Pozitivni novinkou ale je, Ze u nas nové muzete
zakoupit sudy o objemu 10 a 20 1.

Dékujeme za pochopeni a také za to, Ze vracite
sudy vcas.

Velikonoc¢ni jarmark
a den otevrenych vrat

P Jiz tradi¢né vas zveme dne
28. 3. na remeslny velikono¢-
ni jarmark a den otevienych
vrat pivovaru Konicek, kdy
budou probihat exkurze pi-
vovaru za zvyhodnénou cenu
100 K¢/os. Jarmark probéh-
ne na spodnim nadvofi pi-
vovaru. Tesit se muzete na
ukazky tradi¢nich femesel,
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Na Velikonocni Jarmarku v Pwovaru
Konicek, byva na 20 femeslnych
stdnkil. bohaty doprovodny hudebni
program. Akce bude vyjime¢na i tim, Ze se propoji s akci Horno-
domaslavické slavnosti uzeného masa, kdy mezi obéma akcemi
bude jezdit autobusova kyvadlova doprava zdarma a samozfej-
mosti bude i nase tradi¢ni zelené pivo Zelena¢ 13%.
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V Orlové jsme otevreli
novou pivnici Na Konicka!

P Néco starého konci a néco nového zaéina. Tak se také udélo
v Orlové na pfelomu minulého roku. V baru Vesmir v Orlové
se zdarné zabydlel nas Konicek, ale staj to jiz byla stara a pro
mésto technicky nevyhovujici, a tak najemnici pivnice, man-
zelé Vincenzovi, dostali po 34 letech nepretrzitého provozu
jejich baru vypovéd z nagjmu. Jelikoz jsou to srdcafi, rozhod-
li se, Ze nemohou své vérné Stamgasty nechat na suchu bez
dobrého piva, o které se vyborné staraji!

Nastésti se vyskytl novy a vétsi prostor jen o 500 metra déle,
kde se pivnice mohla prestéhovat. Majitelé to vzali z gruntu
a celou pivnici za pomoci $tamgastii opravili a dali do nové-
ho kabatu. Toto se jen tak nevidi. Klobouk dolt za vSechny
pivafe a Stamgasty z byvalého baru Vesmir, dnes jiz Stamgas-
ty z nové pivnice s nazvem Na Konicka. Nazev si vymyslela
sama pani majitelka a my jsme jej jen schvalili a novou piv-
nici vybavili krasnou pakovou pipou a nerezovym chladicim
stolem, kde se pullitry chladi v chladici vané. Takové pivo pak
dosahuje té nejlepsi kvality. Musime potvrdit, Ze pivo tam
maji opravdu jako kien!

V Orlové tak maji konec¢né jedinecnou pivnici na urovni, kte-
ra vykrodila jinym smérem a cestou pivnich specidlu, ktera
opravdu funguje. Pro pivate je to raj dobrého piva, super ob-
sluha a domaci atmosféra. Na cepu Ryzak, Visndk, Hatatitla
a special dle pivniho menu. Co si prat vice? Snad jen to, aby
bylo vice takovych majiteld pivnic, aby v kazdém malém més-
té byla alespon jedna pivni hosptidka, takova jako je v Orlové.
Pivnici Na Koni¢ka najdete na adrese: Skolni 861, Orlova.
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Reznictvi a uzenarstvi
pivovaru konicek
je opét zde!

P Po dlouhé odmlce Ctyf let,
kdy doslo k preruseni tradice
vyroby uzenin v aredlu Ko-
nickova Dvoru, dnes jiz areal
Pivovaru Konicek, se opét rez-
nické remeslo vratilo tam, kde
patii!

Malo kdo vi, Ze na$ areal je
také byvalymi jatkami, které
od roku 1991 provozovala fir-
ma TOZOS. V roce 2013 byl
provoz jatek ukoncen. Nase
malé feznictvi ma nyni tzv.
zku$ebni provoz, kdy testuje-
me, zda Konickovy uzeniny
opét chutnaji. Dobra zprava je, Ze ano! Nyni vyrabime pou-
ze v objednavkovém systému, kdy jednou mési¢né vyrabime
uzenarské vyrobky na objednavky. Staci se jen zaregistrovat
na tel: 734543167 a napsat: jméno, adresa, vyrobek a po-
et kg napt.: FrantiSek Krkovicka, Vojkovice 49 - Vojkovic-
ka klobasa 1kg, sekana 2 kg, jitrnice 2kg, jelito 1kg atd. Pro
terminy objednavek a vydeje uzenin sledujte, prosim, nase
socialni sité nebo webové stranky: www.pivovarkonicek.cz.
Po prvni registraci a objednavce uz vam terminy dalsi vyroby
budou chodit automaticky SMS zpravou.

Nage moto je KONICKOVO REZNICTVI - maso kofeni
a nic vic! A tak se i my snazime vyrabét z ceského masa
z malochovi, spolupracujeme s malymi jatkami, napf. fir-
mou VRUBEL z Niznich Lhot. Vyrobu obstarava nas reznik
Zdenek, ktery je odbornik slovem i duchem. Receptury jsou
jako na domaci zabijacce a vyrobky proto tak i chutnaji. No
slov jiz bylo hodné, kdo neochutna neuvéri! Dobra zprava
je, ze od dubna nebude prodej jen objednavkovy, ale jiz
trvaly a bez objednavek. Nase vyrobky pak najdete hlavné
v nasi nové pivni prodejné KONOTEKA, ktera se bude sté-
hovat o 10m dale, do staré prodejny feznictvi. Tak trochu
symbolické misto, kde Vojkovické uzeniny byly a zase bu-
dou doma! V nasem sortimentu najdete: tlacenku, sekanou
svickovou, tenké parky, jelitka a jitrnice, vojkovickou kloba-
su, pastiku a také vojkovicky salam.

Golden Bohemia 2025

P Zname vitéze! Vysledky 8. ro¢niku ndrodni degustaéni
soutéze s mezindrodni porotou Golden Bohemia 2025 byly
slavnostné vyhlaseny 27. listopadu 2025 v Pivovaru Strahov.
Prihlaseno bylo celkem 298 piv ze 72 pivovard vSech veli-
kosti, od Skolnich a létajicich pfes minipivovary a regionalni
podniky az po nadnarodni giganty.

V kategorii Cesky svétly lezak 11% sudovy, jsme vyhréli kras-
né 1.misto! Nas§ Ryzak 11% obsadil misto nejvyssi! V celko-
vém hodnoceni vSech nasich piv jsme ziskali navic Bronzovou
korunu. Jedna se o hodnoceni, kdy se veskeré piva a vysledky
zpriumeéruji. Takové oznaceni zarucuje kvalitu celého sorti-
mentu, ktery pivovar vyrabi.

Dékujeme v§em zaméstnanciim pivovaru za vynikajici praci,
kterou odvadé;ji!

Uzeni klobds v nasi malé vyrobné,
primo v pivovaru.

Exkurze

Zaméstanci a brigadnici Hostince U Konicka v Pivovaru KZm’éek.
P Srdeéné vas zveme na prohlidku naseho pivovaru. Soudasti
exkurze je komentovana prohlidka vyroby piva a aredlu, kde
historie sahd a7 do roku cca 1840. Prochazkou pres varnu,
spilku, CKT tanky, lezacké sklepy a stacirnu se dozvite vse
podstatné o vyrobé naseho piva. Navic navstivite zemédél-
ské muzeum, které je primo v aredlu. Projdete se také pres
Koni¢kovu Stodolni ulici, kde se nachdzi vyrobna uzenin,
medoviny, sirupi, konovarek a nebo se miZete tfeba pomod-
lit v pivni kapli¢ce. Dale miizete navstivit nasi firemni pro-
dejnu Konotéku a zakoupit tak veskery nabizeny sortiment.
Uplnym findle exkurze je degustace piva v pivovarské pivnici
Salanda, kde je mozné k pivecku si objednat také uzeninové
korytko z naseho obnoveného Konickova feznictvi, které vas
urcité chutové potési...
Exkurzeobjednévejtee-mailemnasladek@pivovarkonicek.cz
nebo telefonicky na tel. ¢.: +420776 498 150. Minimalni sku-
pinka je 10 osob. Cena za osobu je 250 K¢ (v cené 1 ¢epované
pivo). ZTP, studenti a seniofi maji vstupné zvyhodnéné. Tési-
me se na va$i navstévu a brzy neshledanou v pivovaru, kde se
vyrabi pivo, které vas rozrehta.

Zelené pivo jiz patri k novodobym
tradicnim Velikonocim

P Zelendce vafime uz ptym rokem. Tohle pivo si vydoby-
lo postaveni na trhu jako nejvice objemové vyrabény special
u nds v pivovaru. Jeho obliba roste a roste diky unikatni tech-
nologii vyroby, kdy se na pivo nespéchd, kdy pivo lezi v le-
zackém sklepé pres 60 dnii. Dobarveni zeleného piva je Cisté
pfirodni na bazi zeleného barviva, které se vyrabi z kopfiv,
ze kterych se extrahuje chlorofyl, ktery ddva pivu spravnou
zelenou barvu. Barva chutové pivo nijak neovliviiuje. Jeho
slavnostni narazeni pro tuto sezonu bude oficidlné na dni
Otevrenych vrat pivovaru Konicek 28. 3., kdy bude i tradi¢ni
Velikono¢ni Jarmark. Soucasti dne budou exkurze pivovaru
za zvyhodnénou cenu 100 K¢/os a tradi¢ni zabijacka s prode-
jem nasich uzenarskych vyrobku.

Vyrocni vyfehtany 20% special uz zraje...
P Co by to bylo za 20. oslavy pivovaru bez Vyro¢niho specilu
o sile 20%? Takové silné pivo se musi uvarit podobné jako nas
tradiéni STEDROK - tedy s velkym piedstihem. V nagem pfi-
padé to bylo uz v poloviné fijna. Takové pivecko pak po hlav-
nim kvaseni bude symbolicky zrat 220dni v lezackém sklepé.
Mizeme jesté prozradit, Ze bude navic nachmeleno za studena
¢eskym aromatickym chmelem. Mate se opravdu na co téit!
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pivovar

ZIMNI PIVNI MENU

T -
N 6/1 TRIKRALOVA 13%

JIL Polotmavy special .
RIKRALOVA Zakoupenim tohoto piva prispéjete

— 15 k& z 0,5 | Charité F-M. *
® e + 22/1 PODKOVAR 15% "

Extra horky sveétly special

# 5/2 VALACH-TYN 14% #

Valentynsky ruzovy special

®*  19/2 BRUMBY 13%
Australia I.P.A

5/3 CMELAK 12%
Medovy lezak

19/3 ZELENAC 13%

Velikonocni zeleny special

Objednavky piva:
+420 604 483 044

Zasob. Zm

Do vyprodani

Stala nabldka

— 7"?‘%QVKONIKIZ%, RYZAK 11%, PONIKIO%, VRANIKIZ%, GROSAKI4%,
HATATITLA (IPA) 14,5% a VISNAK 10,5%, nealko pivo OSEL a POMELAK

23. 5. KONICKUV DEN - SLAVIME 20 LET!!
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